Spirituose

Der Ausgangsstoff von Spirituosen wird entweder durch
Vergarung von zuckerhaltigen Losungen von Getreide oder
Fruchtsaften beziehungsweise Maische oder durch Einlegen
(Mazerieren) von Beeren und Frichten in Alkohol hergestellt.
AnschlieBend erfolgt jeweils eine einfache oder mehrfache
Destillation, auch Brennen genannt. Das Destillat wird zur
Reifung teilweise in Eichenholzfassern gelagert, welche diesem
auch die leicht braunliche Farbe verleihen. Der Alkoholgehalt
wird im Allgemeinen schlieBlich durch den Zusatz von Wasser
auf Trinkstarke herabgesetzt. Manchen Spirituosen werden beim
Destillieren zur Aromatisierung auch geringe Mengen an
Pflanzenextrakten zugesetzt. (Quelle: Wikipedia)
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https://genussladen.info/2022/09/29/spirituose/
https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituose

