Pommes wurzen

Jeder liebt sie — Pommes frites. Ob Sie nun die Pommes im
Backofen oder komplett mit frischen Kartoffeln aus der

Friteuse selbst zubereiten, letztendlich
mussen sie zum Schluss gewurzt werden. Der
Supermarkt bietet dafur verschiedene
Pommes-Gewlirzsalze an. Diese Produkte sind
oftmals mit Hefeextrakten versehen, sehr
salzlastig und teuer. Das muss nicht sein,
denn wir bieten Ihnen die preisgunstige,
leckere Alternative an und zwar ohne

Konservierungstoffe und Hefeextrakte. Der Salzanteil bleibt

Ihnen dabei naturlich selbst uberlassen.

— Dazu einfach 1 TL ,DIE PERFEKTE CURRYWURST" Gewlrzmischung
(Kentucky Dip) + Salz nach Belieben im Schraubglas mischen

Zur Gewurzmischung
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