Krabbencocktail

Portionen = 2
Zubereitungszeit: 10 / 0 = 10 Min.

Zutaten:

3 TL Krauter Knoblauch Dip

1 Becher Creme Fraiche

1 EL Winzer-Senf

1 hart gekochtes Ei

200g Nordsee-Krabben (servierfertig)
1 Zweig frischer Dill zur Dekoration

Den Krauter Knoblauch Dip mit einigen Tropfen heiRem Wasser
anrihren, mit Creéme Fraiche vermengen und den Winzer Senf
hinzufigen. Im Kiuhlschrank 10 Minuten durchziehen lassen. Das
hartgekochte Ei hacken, die Krabben unter flielendem Wasser
kurz absplilen und mit Kuchenkrepp trocken tupfen. Beides unter
die angeruhrte Krautercreme heben. In einem hohen Glas,
verziert mit einer Scheibe Ei, einigen Krabben und einem Zweig
Dill anrichten.


https://genussladen.info/2022/09/20/krabbencocktail/
https://genussladen.info/produkt/kraeuter-knoblauch-dip-80g-glas/
https://genussladen.info/produkt/winzer-senf-115ml/

